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Visitez le blog : Le jardin potager bio
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Les : ' A T ECha "'ﬂdi,ve, Navet Oignon Radis, Pam5'7.
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Les h | au contrai
‘eurs racines portent de petits renflements, ap|
Ces noeuds renferment des bactéries vivant e ose avec les | neuses. /
Ces derniers vont fournir aux bactéries de la Ire, via le - ge, et les bactéries vont, a leur tour Z
apporter aux légumineuses I'azote qu'elles fix i

Une fois la récolte terminée, les nodosités restent en terre et se décomposent,
c'est ainsi que se trouve libéré I'azote.
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rotation. Leur réserver un endroit isolé de votre potager.
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